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Menu cateringowe
2026

ZUPY" 500ML

Tradycyjny rosét z makaronem
Krem z pomidoréw z grzankami
Krem z biatych warzyw z grzankami
Krem — sezonowy (z dyni, z buraka)
Flaki wotowe

A'la strogonow

Zurek staropolski z jajkiem

DANIE GLOWNE*150-200G

Devolay z serem i mastem pietruszkowym
Medalion drobiowy

Pier$ faszerowana suszonymi pomidorami i serem
Pier$ faszerowana fetq i szpiankiem

Trybowane udko kurczaka z boczkiem - 2 szt.
Tradycyjny kotlet schabowy

Schab zapiekclny z pieczarkami i serem
Karkéwka wieprzowa w sosie stodko-kwasnym
Zraz wieprzowy z boczkiem, ogérkiem i cebulkq
Filet z dorsza w sosie émietanowo-kurkowym
Gotgbek w sosie pomidorowym

Nuggetsy drobiowe - 3 szt./porc.

Tradycyjny kotlet mielony

Szasztyk drobiowy

Poledwiczki drobiowe w sosie pieczarkowym
Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym
Kurczak po warminsku z grzybami

Pier$ kurczaka w sosie émietanowo-ziotowym
Pieczer wieprzowa w sosie wlasnym

Dorsz zapiekany ze szpinakiem i serem - 500 g
toso$ pieczony z cytryng i ziotami - 500 g

DODATKI *100-150G

Ziemniaki z koperkiem
Ziemniaki opiekane
Frytki / talarki

Kluski ¢lgskie

Sezonowy bukiet suréwek
Buraczki zasmazane
Kapusta zasmazana
Kasza gryczana z mastem
Ryz jasminowy

Warzywa grillowane

26 zt
29 zt
29 zt
24 zt
27 zt
30 zt
29 zt
30 zt
34 7t
23 7t
24 zt
23 7t
29 zt

32 7t
32 zt
30 zt
31 zt
29 zt
55 zt
55 zt
69 zt

9 zt
12 zt
12 zt
13 zt
14 zt
12 zt
12 zt
10 zt
10 zt
14 zt



SALATKI *150-2006G

Mix satat z gri||owc1nym kurczakiem
Camembert, brzoskwinia i prazone migdaty
Satatka grecka

Satatka jarzynowa

Satatka gyros

Satatka makaronowa z kurczakiem i suszonym pomidorem
Satatka z burakiem, fetq, rukolq i pestkami dyni 25 zt
Satatka Cezar z kurczakiem 28 zt

PRZEKASKI ZIMNE *150-200G

Tortilla z kurczakiem i warzywami - 3 szt. 21 zt
Rolada szpinakowa z wedzonym fososiem i musem

chrzanowym - 3 szt. 24 zt
Wytrawne babeczki z hummusem - 3 szt. 21 zt
Rozki meksykadskie z ciasta francuskiego - 2 szt. 20 zt
Roladki z cukinii z kurczakiem, paprykq i fetq - 2 szt. 20 zt
Skrzydetka w sosie BBQ z sezamem - 3 szt. 20 zt
Szasztyki mozzarella, pomidor, pesto - 2 szt. 20 zt
Pieczarki faszerowane migsem mielonym - 2 szt. 20 7t
Mini burger z szarpana wieprzowing 12 zt /szt
Mini wrap z kurczakiem 9 7t /szt
Tartinka z pastq jajeczng i tososiem 10 2k /szt
Mini kanapka z rostbefem i sosem chrzanowym 12 4 /szt
Mini koreczek: ser, winogrono, kabanos 8 zt/szt
Mini tartaletki z musem 9 7t /szt
Poledwiczka drobiowa w panko z dipem sweet chili 9 Z+/Szt

DESERKI W SLtOICZKU
KOMPOZYCIJA INDYWIDUALNA

, e Panna cotta,
« Szarlotka,

ozemy przygotowaé zestaw dopasowany do* Mascarpone z owocami,

e Oreo,
czby gosci, charakteru wydarzenia, budzetu. ., 16 zt
Koszty i zasady dostawy wyceniamy « Jogurt z chia | owocami,
indywidualne. « Bezowy z musem
nimalna ilo$é porcji w zaméwienia jabtkowym,

>szczegdlnej pozycji - 10szt * Lesny mech

BAR FAMILIINY
Sylwia Kopczyhska
ul. Johanna Gottfrieda Herdera 28A, Olsztyn

e 601207 012 »« 89 542 04 04

email:barfamilijnyewp.pl
Smaki jak u mamy. Podane z pomystem.
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